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「探して来てくれる方のこそ食べて頂きたい。」 

看板はないが、自宅での販売には気軽に応じます。 

田舎おやじ、おふくろの温かさが隠し味となっています。 

「故
郷
を
感
じ
た
い
方
、
探
し
て
い
る
方
に
届
け

た
い
」
と
語
る
生
産
者
。 

 

『『『『本
干
本
干
本
干
本
干
しししし
糠
漬
糠
漬
糠
漬
糠
漬
けけけけ
沢
庵
沢
庵
沢
庵
沢
庵
』』』』は
、
塩
加
減
と
糠
の
持
つ

乳
酸
菌
の
は
た
ら
き
で
、
大
根
の
甘
み
を
引
き
出

し
た
深
い
味
と
香
り
の
商
品
。 

商
品
到
着
後
も
乳
酸
菌
は
は
た
ら
き
続
け
、
塩

が
な
じ
み
、
ま
ろ
や
か
に
な
る
の
で
重
石
を
し
て

涼
し
い
場
所
で
保
管
す
る
。 

    

『『『『塩
押
塩
押
塩
押
塩
押
しししし
沢
庵
沢
庵
沢
庵
沢
庵
』』』』は
、
低
塩
（濃
度
５
％
）で
、
風

味
を
り
ん
ご
酢
で
工
夫
し
た
少
し
酸
味
の
あ
る

さ
っぱ
り
と
し
た
味
が
後
を
引
く
。 

独
特
の
黄
色
は
、
氷
温
で
一
年
間
漬
け
込
む
こ

と
で
メ
ラ
ニ
ン
色
素
に
よ
り
変
化
し
た
も
の
。 

年
間
を
通
じ
て
販
売
し
て
い
る
が
、
商
品
到
着
後

の
保
存
は
糠
漬
け
沢
庵
と
同
様
に
。 

二
品
と
も
醤
油
、
一
味
唐
辛
子
、
お
ろ
し
生
姜

な
ど
と
相
性
が
良
い
の
で
ぜ
ひ
お
試
し
を
。 

    

『『『『べ
った
ら

べ
った
ら

べ
った
ら

べ
った
ら
漬漬漬漬
けけけけ
沢
庵
沢
庵
沢
庵
沢
庵
』』』』は
、
皮
を
む
い
た
大
根
を

み
り
ん
粕
と
ス
テ
ビ
ア
（植
物
性
甘
味
料
）、
砂
糖

で
漬
け
た
歯
ご
た
え
の
良
い
商
品
。 

み
り
ん
粕
の
麹
菌
が
繊
維
質
を
溶
か
し
て
し
ま

う
の
で
冷
蔵
庫
で
保
存
し
、
早
め
に
食
べ
き
る
の

が
良
い
。 

生
産
工
程
の
そ
れ
ぞ
れ
に

理
想
と
信
念
を
持
ち
、
手

間
暇
惜
し
ま
ず
作
ら
れ
た

沢
庵
三
品
は
ス
ー
パ
ー
で
は

手
に
入
ら
な
い
。 

こ
だ
わ
り
の

こ
だ
わ
り
の

こ
だ
わ
り
の

こ
だ
わ
り
の
製
法
製
法
製
法
製
法
でででで
作作作作
るるるる    

懐懐懐懐
か
し
い

か
し
い

か
し
い

か
し
い
味味味味
とととと
香香香香
りりりり
。。。。    

ごごごご
飯飯飯飯
、、、、
おおおお
茶
漬
茶
漬
茶
漬
茶
漬
け
に
け
に
け
に
け
に    

沢
庵
三
品

沢
庵
三
品

沢
庵
三
品

沢
庵
三
品
。。。。    
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